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¢ Warum?

- Zahlreiche Faktoren beeinflussen die Entwicklung der BSA-Bakterien im Wein.

- Ein zu friher oder zu spéater, spontaner Saureabbau kann zu Qualitats- und
Wertverlust fuhren.

allem bei tiefem pH - giftig auf die BSA-Bakterien. Aber auch

die Gesamte SO2 gilt es zu beachten, kénnen die Bakterien

diese doch freisetzen bzw. aktivieren. Ein zu hoher pH kann zu
unkontrolliertem, wilden Bakterienwachstum fihren, zum Schaden
des Weines.

E @ Die Wechselwirkung von ph und SO,: die freie SO, wirkt - vor

® Die Wechselwirkung von Alkohol und Temperatur: BSA-
Bakterien sind empfindlich gegenuber Alkohol. Temperaturen
>25 °C verstarken dessen toxische Wirkung auf die Bakterien.
Temperaturen <16 °C bremsen die Bakterienvermehrung wie auch
deren Aktivitat.

® Anfanglicher Aepfelsauregehalt: sowohl sehr tiefer als auch
sehr hoher Gehalt an Aepfelsaure verzégern den Start des BSA.

() Der Verlauf der alkoholischen Géarung: Die Hefen kdnnen den
fur die Bakterien notwendigen Gehalt an Aminosauren im Most
vermindern, vor allem wenn sie einen hohen Stickstoffbedarf
haben, oder bei stiirmischem Géarverlauf in der Mitte der Garung.

& Der Beimpfungszeitpunkt ist von grosser Bedeutung fur den
sicheren Start des BSA. Siehe Merkblatt 8.
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