


Notre gamme Forêt d’Origine est composée de trois barriques uniques, 
inspirées de la magnifique forêt de chênes française.  

Chantilly, Montpensier et Bommiers sont trois forêts situées  
dans des régions différentes, offrant une touche spéciale à des vins  

de qualité marqués par l’expression des arômes.

DA N S  L A  F O R Ê T



Dans la magnifique forêt de Chantilly, les grands chênes poussent lentement sur un sol 
sableux et calcaire créant un environnement micro cru qui favorise le grain extra-fin. 

Avec 6.344 hectares, Chantilly représente 2,3 % de la forêt d’Île de France.

Activité biologique et 
couche d’humus noir

Sol principalement 
sableux et calcaire 

Roche calcaire 
dégradée et fracturée 

en plaquettes. 
Présence de  

marne blanche

1ère apparition de 
calcaire 

Sol sableux riche 
en limon

Apparition de 
fossiles et de craie

Profondeur racinaire 
à 70 cm

Haute concentration 
de calcaire



Bois | Chêne français, grain extra fin, 
maturé 30 mois

Chauffe | Fraicheur et vivacité, notes 
minérales, le caractère fruité est respecté, 
une bonne longueur et de la structure

Capacité | Disponible en 225L et 228L

Finition de la barrique | Finition 
avec un ponçage très fin et des cercles de 
couleur galvanisés



La forêt de Montpensier bénéficie de la richesse de ses sols argilo-limoneux 
qui sont un refuge idéal pour des arbres à grain fin. Avec 5.500 hectares, elle 
représente 4,7 % de la forêt de l'Allier et 0,5 % de la région Centre France.

Humus noir sur 
10 cm 

Quartz blanc 
très anguleux 

Argile et sable 
majoritaires 

Arène sableuse riche 
en galets, quartz 

blanc et silex

Sol très drainant 
et présence de 

pseudogley 

Bruyères et fougères 
en surface

Profondeur racinaire 
à 1 mètre 

Sous-sol à 60-
100cm très argileux



Bois | Chêne français, grain fin, maturé 
30 mois

Chauffe | Notes torréfiées, notes 
boisées bien intégrées, respect du 
caractère fruité, légères notes épicées, 
belle texture et volume en bouche

Capacité | Disponible en 225L et 228L

Finition de la barrique | Finition 
avec un ponçage très fin et des cercles de 
couleur galvanisés 



Sol de surface riche 
en matière organique. 

Litière peu épaisse 
fortement explorée 

par les racines  
des arbres

Présence de 
nodules ferro-
manganiques, 
apparition de 

pseudogley

Horizon de transition 
avec chute progressive 
du taux d’humus dans 
le sol et augmentation 
progressive du taux 
d’argile

Sous-sol avec forte 
porosité et teneur 
élevée en argile

La forêt de Bommiers est située au cœur d’un terroir unique sur lequel les 
arbres à grain fin bénéficient d’un environnement privilégié avec des sols  

riches en argile et en matière organique. Avec 5.200 hectares,  
Bommiers représente 0,7% de la forêt de l’Allier.

 BOMMIERS
ESSENCE DE

FORÊT D’ORIGINE SPÉCIFIQUE



Bois | Chêne français, grain fin,  
maturé 30 mois

Chauffe | Respecte le fruit, légères 
touches vanillées et grillées, apporte 
structure et volume au vin, belle 
profondeur, finale souple et élégante

Capacité | Disponible en 225L et 228L

Finition de la barrique | Finition 
avec un ponçage très fin et des cercles  
de couleur galvanisés
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