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Danke!- merci!

Ich danke lhnen, dass Sie sich fiir ein Pro-
dukt aus unserem Hause entschieden haben.
Sie haben damit auf Qualitdt und Service
gesetzt.

Diese Anleitung ermdglicht es IThnen, mit dem
Gerat vertraut zu werden und alle Méglichkei-
ten optimal zu nutzen. Lesen Sie bitte vor der
ersten Inbetriebnahme die Anleitung genau
durch. Wir empfehlen lhnen, die Anleitung
immer in Griffnahe zu haben.

Roland Baldinger

Je vous remercie d’avoir choisi une machine de notre
maison. Avec ce choix, vous avez misé sur la qualité
et le service.

Ce mode d’emploi vous permettra de faire connais-
sance pas a pas de votre machine et d’en utiliser
toutes les possibilités de maniere optimale. Avant la
premiére mise en service, je vous prie de lire attenti-
vement ce mode d’emploi. Je vous recommande de le
conserver a proximité de la machine, de sorte a I'avoir
immédiatement sous la main en cas de besoin.

Roland Baldinger
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00. Allgemeine Hinweise - notice générale

00.01 Allgemeine Hinweise

Gefahrenhinweise werden mit dem folgenden
Zeichen versehen: A

Die Maschine darf nur nach Lektire dieser
Anleitung in Betrieb genommen und bedient
werden

Der Lieferant lehnt jede Haftung ab fur Scha-
denfalle, die aus der Nichtbeachtung dieses
Handbuches entstehen. Ebenso fiur solche,
die von nicht autorisierten Aenderungen und
Eingriffen herrihren. Ausgeschlossen bleibt
ferner die Haftung fur Schaden aufgrund von
Naturkatastrophen, Fehlbedienung, Unter-
haltsméangeln sowie durch Dampf oder Hoch-
druckwasser oder durch andere Fremdein-
wirkung. Die Haftung ist ausgeschlossen in-
folge von Einsatz von nicht-originalen Ersatz-
teilen. Defekte Teile missen umgehend aus-
getauscht werden durch Originalteile.

Bitte Anleitung beachten!

00.02 Technischer Kundendienst

Der Hersteller bzw. sein Vertreter unterhalt
einen technischen Kundendienst. Wenden
Sie sich bitte an uns.

00.01 Notice générale

Les points de danger sont marqués par le
signe suivant:

Avant la mise en service de la machine
veuillez lire avec attention ce manuel. Suivez
toutes les instructions.

Le fournisseur décline toute responsabilité
pour des dommages au cas ou

l'utilisateur ne suivrait pas les instructions de
ce manuel. En plus, il refuse la
responsabilité a la suite de manipulations
non autorisées. La responsabilité est

exclue par suite de force majeure, fausses
manipulations, entretien inapproprié et
utilisation d’autres piéces de rechange que
celles livrées par le fournisseur.

Voir instructions!

00.02 Service aprés-vente

L’'usine et l'importateur disposent d’'un ser-
vice aprés-vente. Veuillez vous adresser a
nous, s.v.p.
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01. Bedienungsanleitung - mode d’emploi

Original-Bedienungsanleitung. 1 mode d’emploi d’origine

9 Organische Sauren (Nachweis)

e Kenntnis der wichtigsten organischen Sauren ist bed Weinen besonders im
Zusammeéenhang mit dem biclogischen Siureabbau ven Bedeutung. Burch geeigne-
te kellertechnische Mafnahmen xann der bakterielle Abbau von Apfelsaure zu
Milchsaure und Kohlensaure gefordert oder unterbunden werden. Die Ermittiung
des Apfelsaure/Milchsaure-Verhalinisses wird in einfacher Weise papierchromato-
graphisch vorgencmmen' (2.1), Daneben 81 auch ein empfindiiches dunnschicht-
chromatographisches Verfahren zu emplebien, mit welchem nach weitere Frocht-
sauren arfaft werden kénnen® (2.2). Es erlavdt halguantitative Aussagen uber de
Saureverhiltnisse in Fruchtsaften. Die beiden chromatographischen Nachweisme-
thoden sind auch bei der Untersuchung wvon Getranketribungen nutzlich (vgl.
Anhang E.3)

Quantitative Bestimmungen einzelner Fruchisauren, wie sie bei der Prifung auf
Unverfdlschthait ndtig sein konnen (val. Anhang F.1.1), lassen sich enzymatisch
durchfihren (siehe Methods 35).

9.1 Eapierchromatographische Ermittlung des
Apfelsaure/Milchsaure-Verhiltnisses

Prinzip

Giex in Weinen und Obstweinen enthaltenen gebundenen Siduren wearden mit einem
Kationenaustauscher freigesetzt und durch aufsteigende Papierchromatographis
voneinander getrennt. Mach dem Trocknen des Papiers lzssen sich die einzelnen
Sauren mittels des im Laufmittel erhaltensn Farbindikators als gelbe Flecken auf
blavem Untergrund erkennen und aufgrund einss gleichzeitig aufostragenan Sdura-
gemisches bekannter Zusammensetzung leicht identifizieren.

Reagenzien

Kationenaustauscher, z.8. Dowex 50 W x 8, 20-25 mesh, H -Form (Fluka)
Laufmittel-Lésung 1: 50 ml 100prozentige Ameisensaure p.a., 150 ml 100 prozen-
tige Essigsdure p.a. und 200 ml dast. Wasser mischen und 2 g Bromphenciblau
(wasserltslich) dann aulltsen. Die Losung ist in einer Flasche aus braunem Glas
aufzubewahren

Laufmittel-Lésung 2: je 230 mil n-Bulanc! p.a., lsobulanal p.a. und tert, Amylalko-
hol mischen und in einer Flasche aus braunem Glas aufoewahren
Saure-Standardlosung: je 1,09 Apfelsdure und Weinsaure (p.a) sowie 1,1g
A0prozentige Milchsdure in 200 m! dest. Wassar [Gsen und zwecks Erhdhung der
Haltbarkeit mit einem Thymalknstall versetzen. Im Kihlschrank aufbewahrt ist die
Lasung wahrend lEngerer Zedt haltbar,

Gerate

Konservenglas, ca. 16 cm hoch, 1 Uter Inhalt, mit Gumminng, Deckel und Klemm-
vorrichtung (dient als Chramatographiewanng)
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Chromatographiepapier Whatman Nr. 1, 14 %24 em

Warmlufttrockner

Karton, 15,5 x25 cm, ca. 2 mm dick, mil Aussparung 2 x 20 ¢m (Abb. 16)

Karton, 11x2% cm, ca. 2 mm ¢.ex

Blutzuckerpipette, 20 ul.

Die fur den papierchromatographischan Machweis erfordedichen Gerate sind in
Abb. 17 dargestellt.
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Abb. 17

Ausfuhrung

a) Vorbereitung von Chromatographiewanne und -papier:

® 15 ml Losung 1 und 30 ml Lésung 2 in das Kanservenalas geben und gut
vermischen

@ ein zur Halfte mit Wasser gefilites gewashnliches Trinkglas im Zentrum auf den
Boden der Wanne slallen.
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Bemerkung: Sei Nichtgebrauch Wanne stets gut verschlossan im Dunkeln aufbe-

wahren!

e Chramatcqgraphiepapier geman Abo. 18 mit Sleistift beschnften. £s konnen maxi-
mal T Staripunkte engezeichnet werden

@ Pagier derarl unter Verwendung von Waschaklammeann zwischen die beiden
Kartens spannen, dai die Slartpunkle Gber die Aussparung im unléeren Karten zu
Begen kommen, Der kleinere Karlon dient als Schultz 16 die Sleigzane,

- 24 -
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L

T Angabenincm

b) Probenvorbereitung:

® Ca, 10ml des zu untersuchenden Getrénkes in ginen 25-mi-Erflenmeyerkcioen
geben

® 1 gestrichen volles Eisloffelchen Katicnenaustauscher zuselzen

@ Kolben verschliefan und wahrend 1 Minute kraflig schitiein

® 2 veitera Porticnen Kationenaustauscher zuselzen und jeweils wahrend 1 Minute
4raftig schutteln

@ Kalbeninhalt in Faltenfilter geben und Filtrat zum Auftragen nach ¢} venwenden,

¢) Auftragen und Entwickeln:

® 20-ul-Pipette mit dem aufzutragenden Filtrat bzw, Sidvrestandard mehrmals
ausspilen und anschlieend zur Marke aullilen

® Probe portionenweise aul den Slarlpunkl auftragen, webei die entstehende
feuchte Zone sofcrt mil enem Warmluftirockner zu trocknen ist. Der Durchmes-
ser eings Flecks sollte 6 mm nicht oberschreiten

® millels enes Birohefters das Papier entlang der Schmalseite an drel Stellen zu
cinem Zylinder zusammenheaften, wobsi zu beachten ist, dag sich die Papieren-
cen nicht berGhren

® Papierzylinder in die nach a) vorbereitete Wanne stellen. Jede seitliche Berihrung
mit Trinkglas bzw. GefaBwand 5t zu vermeiden

@ 'Wanne qut verschlieBen und ber Raumtemperatur im Dunkeln stehen lzssen

@ sobald die Lavimittelfront bis auf eine Distanz von ca, 2 cm vom oberen Papear-
rand gestiegen ist ([Entwicklungsdaver ca. 2,5 Stunden), feuchten Papierzylinder
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dem Gefal entnehmen, mit Hilfe einer Schere 6ffnen und an zwel nicht benalzien
Stellen zum Trocknen aufhingen (die Verwendung eines Ventilatars ist zu emp-
fehlen).

Auswertung

Nach dem Trecknen lassen sich die einzelnen Sauren als gelbe Flecken zuf blauem
Grund leicht erkennen. Die FleckengréBe erlaubt, halbguantitative Aussagen Gber
das Apfelsdure/Milchsdure-Verhiltnis zu machen (Abb. 19).

Milchsaure —— @ @ @ @ @ @
Kpfelsaure —fo @ @ @ @ @ @
WeinSaure —i- @ e @ @ 27] @ @

Abb. 19
> > -& - -
Wian 1 2 3 4 S5 WAM
£s bedeuten: WAM Saure-Standardlosung
1 .}\pfelsaure nach nicht abgebaut
3 Apfelsaure ca. zur Halfte abgebaut
5 Aplelsaure vollstindig abgebaut

Bemerkungen

1) Weine, die aberhavat noch keinen Saureabbau hinter sich haben, lasssn an der
dem Milchsaurefleck zugeharigen Slelle jeweils eine leichte Gelofarbung erkennen,
was auf die Anwesenheit von Bernsteinsiiure zuruckzulthren isl, Beredls erste
Anteile gebildeter Milchsiure ergeben jedoch eine wesentiche Verstirkung der'
Gelbfarbung, so dal die Beurteilung des Saurcabbaus keinesweqs erschwert ist,
2) Wenig oberhalb des Startpunktes sind ab und zu Sdureflecken erkennbar, die auf
die Anwesenheit von Gluconsdure bzw. Galacturonsiure zurickzufUhren sind.
Wahrend Gluconsdure durch Botrytis cineraa gebildet wird und besonders in dan
aus edelfavlen Trauben berelteten Weainen anzutreffen ist, entsteht Galacturons3ure
durch enzymatische Spaltung aus Pektin,

3) Das Laufmittelgemisch isl nur begrenzt hallbar. Sabald de Chromategramme in
ihrer Qualitat nachlassen, sind aus den Lasungen 1 und 2 Irische Laulmillelgemi-
sche zu bereiten.

4) Das Chromatographiepapier ist nur mit sauberen Handen anzufassen und vor
Sdure- und Ammonizkdampfen zu schutzen,
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s 2e volume (en préparation

Manuel Suisse des denrées alimentair
Extrait du chapitre 30 Vin méthode 38

Rapport acide malique - acide laclique

Le rapport acide malique - acide lactique indique |'état de la rétrogradation biologique des acides
(rétrogradation de ['acide malique en acide lactique) dans les vins et les cidres fermentés.

Principe
Les acides contenus dans la boisson sont tout d'abord libérés compltement par un échangeur de
cations, puis caractérisés par chromatographie sur papier.

Réactifs
Echangeur de cations Dowex 50, degré de réticulation X 12, grosseur des grains 50 a 100 mesh,
forme H+.

Solvants (tous pro anal.)

Solution I: acide formique - acide acétique glacial - eau 1 : 3 : 4.

Dissoudre 2,5 g de bleu de bromophénol dans un litre du mélange et conserver le solvant dans
une bouteille brune avec bouchon rodé.

Solution [I: n-butanol - isobutanol - alccol amylique tertiaire 1 : 1 : 1. Conservation: comme
pour la solution I.

Solution standard acide tartrique - acide malique - acide lactique:

dissoudre 1 g d'acide tartrique , 1 g d'acide malique et 1,1 g d'acide lactique & 90% dans 200 ml
d'eau; ajouter un cristal de thymol pour augmenter la conservabilité et placer la solution dans une
bouteille en verre brun avec bouchon rodé.

Papier pour chromatographie . WhaTmann

Appareils

Pipette de Sahli, 20 pl

Courant d"air chaud ("Fochn")

Cuve de développement pour la chromatographie ascendante

Mode opératoire

Ajouter par 3 fois environ 2 g d'échangeur de cations a 10 ml de la boisson fermentée, contenue
dans un petit ballon ou flacon; aprés chaque adjonction, agiter fortement pendant 1 minute le
récipient fermé; aprés la troisiéme addition, filtrer sur un filtre plissé. Déposer chaque fois 20 pl
de la solution standard des acides et des boissons traitées sur le papier & chromatogramme, a
savoir sur la ligne de départ se trouvant 2 cm au-dessus du bord, dans le sens de la longueur, a
des distances de 3 cm environ. Le dépot doit se faire par petites quantités que |'on séche chaque
fois au moyen d'un courant d'air chaud, de manigre que les taches accusent un diametre de

5 a 6 mm. Sur une feuille de papier ayant les dimensions prescrites, on peut ainsi déposer jusqu'a
6 échantillons.
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Disposer le papier de manidre & ce qu'il forme un cylindre, en veillant que les deux bords ne s¢
touchent pas, et |'agrafer en deux endroits pour le maintenir ainsi.

Développer le chromatogramme ascendant au moyen d'un mélange de | volume de la solution T
et de 2 volumes de la solution II aprés avoir placé le cylindre de papier dans une cuve de déve-
loppement appropriée.

Dés que le front du solvant arrive & environ 3 cm du bord supérieur du papier, ce qui prend
environ 2 1/2 heures, retirer soigneusement le cylindre de la cuve de développement; dler les
agrafes el suspendre le papier pour le séchage en le fixant & deux endroits restés secs. On peut
faciliter le séchage, qui durera I & 2 heures, au moyen d'un courant d'air froid ou d'un
ventilateur.

Aprds le séchage, les taches ressortent en jaune sur fond bleu dans 1'ordre suivant: acide tartrigue
- acide malique - acide lactique & partir de la ligne de départ ( valeurs Rf environ 0,2/0,45 et
0,85 respectivement).,

Appréciation des résultats

Les vins n'ayant pas encore subi de rétrogradation produisent une faible tache jaune provenant de
I'acide succinique, & 1'endroit correspondant & la tache de |'acide lactique. La grandeur des taches
permet de déterminer i peu prés les états intermédiaires entre le début et la fin de la rétrograda-
tion de I'acide malique en acide lactique.

Les taches se formant éventuellement un peu au-dessus de la ligne de départ peuvent provenir de
1"acide gluconique ou de 'acide galacturonique. Le premier est dil au botrytis cinerea, dans le
raisin atteint de pourriture noble, tandis que le second se forme par dégradation enzymatique de
la pectine.

N.B. Le mélange de solvants (solutions I et IT) ne se conserve que peu de temps (estérification)
et doit étre renouvelé au bout de 3 jours, c'est-a-dire aprés 3 utilisations.

Bibliographie: H. Rentschler et H, Tanner, Flugschrift Nr. 55 "Anleitung fiir die Getrinke-
analyse", Mitt. der Eidg. Forschungsanstalt, Wadenswil, p. 16 (1965).

H. Tanner et H. Rentschler, Mitteilungen Klosterneuburg VIII/A (1958) p. 113

02. Ersatzteile - pieces de rechange

Die Betriebsanleitung enthalt keine Ersatzteil- Le mode d’emploi ne comprend pas de liste

liste. de piéces de rechange.

03. Elektrounterlagen - documentation électrique

Die Betriebsanleitung enthalt keine Elektroun- Le mode d’emploi ne comprend pas de do-

terlagen. cumentation électrique.
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