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Introduction

avec code ‘W’

Des normes qualité plus strictes et I'accent mis sur une meilleure
protection du client entrainent de nouvelles réglementations juridiques
pour I'industrie agroalimentaire, venant renforcer et étendre celles
existantes dans le domaine de la sécurité alimentaire. Sont concernées

les exigences applicables aux produits destinés au contact des aliments,

qui sont a I'origine de normes spécifiques pour les industriels de
I'agroalimentaire et leurs fournisseurs.

Pour les matériaux au contact des
aliments, I'industrie agroalimeantaire,
applique depuis decembre 2004 la
réglementation européenne 1935/2004
relative aux malériaux en contact avec les
denrées alimentaires s'applique.

Le premier principe de toule
réglementation relative au contact
alimentaire est que les maléraux ou les
arlicles destinés a étre en contac! avec
les aliments, les boissons ou d'autres
ingrédients ne doivent pas relarguer de
substances considérées comme nuisibles
pour la santé ou portant atteine a la
qualité du produit dans des conditions
normales d'utilisation. Tandis que les
autorites réglemeniaires américaines
(FDA) publie une liste positive de
matériaux, la reglementation européenna
definit en plus des methodes parmettant
d'évaluer les matériaux ou les arficles
venant au contact des denrées
alimentairas,

Au depart, 'industrie agroalimentaire
rmettalt accent sur les matériaux
d'emballage. Désormais, elle peut
egalement considérer les produits utilisés

dans le process de fabrication, tels gue
les filtres.

Les filtres sont des composants critiques
et sont largement utilisés dans l'industrie
agroalimentaire, & tel point que I'énoncé
d'une liste positive et les tests de
migration réalises sur les produits finis ou
les malériaux sont obligatoires en Europe.
La liste de la FDA seule ne suffit pas a
satisfaire aux reglementations
europeennes plus contraignantes. Pour
assurer |'aptitude au contact alimentaire,
les fabricants doivent tenir compte des
reglementations en vigueur dans les lieux
de production et les lieux de vente des
produits agroalimentaires

Avec les audits sur les bonnes pratiques
de fabrication el les systémes qualité IS0
(International Standards Crganization),
I'Analyse des risques et maitrise des
points critiques (HACCP) et les audits de
I'lIFS {(International Food Standard), les
besoins en documentation ont augmenté,
Les déclarations de conlormité des
matériaux au contact des aliments utilises
dans les emballages et la production
contribuent & répondre aux exigences de
ces audits.




Produits Pall®

La solution Pall

Pall Foed and Beverage a entrepris une
etirde exhaustive et la gualification des
produits vendus dans l'industrie
agroalimentaire au regard des
reglementations actuelles. Suite & des
programmes de test intensifs incluant la
substitution de subslances critiques,
nous avons procede a la qualification
d'une serie de produits spécifigues
destines au marche de 'agroalimentaire.

Les produits aptes au contact alimentaire
sont facilement identifiables par la lettre
'W' dans les références des produits
Pall. Les produits portant le code "W’
comportent la documentation nécaessaire
pour garantir un filtre conforme aux
NEHTTES EUropeennes

= | s fournisseurs de PALL ont confirmé
gue les matériaux de fabrication sont
effectivernent recenseés pour des
usages alimentaires ou soni
specifiquement exclus des
reglementations locales,

* | es essais de migration ont été realises
par des laboratoires d'essai
indépendants, avec des fluides types
specifiques ou des simulants juges
représentatils pour les applications
connues. Les fillres ont été évalués
dans des simulanis types sélecltionnés
A, B, CetlouD (eau, 3% d'aclde
acetique, 10% d'éthanal, huile d'olive)

avec code ‘W’

dans les conditions d'exposition
extrémes (par exemple durée prolongée
de contact et temperature glevée).

Vous trouverez les déclarations de
conformité spécifiqgues pour ces filtres

sur le sile Internet de Pall :
hitp://www.pall.comfoodandbev. Ces . ”
documents seront révisées chagque année

alin de s'assurer de leur conformité aws

nouvelles réglementations dans le monde.

En investissant dans un portefeuille de
produits dédiés & 'agroalimentaire, Pall
fournit des produits qui répondent aux
reglementations en cours, permettant
ainsi a l'industrie de respecter les normes
les plus strictes en matigre de bonne
pratique de fabrication.

Prenez contact avec votre representant
pour tout renseignement
complémentaire.
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Pall Corporation

Pall Feod and Beverage

Mew York - Etats-Unis

BEG 805 7255 apal gratuit
+1 516 484 3600 1ékyphone
(023 8230 2507 oE]
InodendbeverspedipalLcom

St German-an-Laye - France
+33 7130613800  mlphone
+33130861 2261 i
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Baldinger

Max Baldinger AG  Bruggacherstr. B

Tel. 044 B06 80 80 Postfach 177

Fax 044 BO6 8085 CH-8117 Fallanden
www. baldinger. biz

Consultez notre site Internet a I'adresse
wiww.pall.comfoodandbey

Pall Corpomiion posséde des bumaux of des Lknes doms e monde entier e notammend
dans ks pays Subvints ; Afrigue cu Sud, Alsradre, Apentneg, Austiil, Autrichs, Bolgique,
Brésd, Canada, Chine, Corde, Espagre, Etats-Unia, France; inda, indondsin. kinnde. Itaie,
Japon, Malsise, Meooque, Norabge, Nounmle-Zélande, Pays-Bas, Pologne, Pono Rico,
dipiruleues Son (SENTE CANA les principaio pays Soustralisés.
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