Seite 1/2

S

NOMACORC CLOSURES BOTTLING GUIDELINES vinventions

RICHTLINIEN FUR DIE FLASCHENABFULLUNG MIT NOMACORC-VERSCHLUSSEN

Wenn Sie diese einfachen Richtlinien und die Abflllbedingungen des Flaschenlieferanten und Anlagenherstellers
befolgen, erzielen Sie bei der Abfiillung mit Nomacorc die besten Ergebnisse. Anpassungen aufgrund von
Sonderanforderungen liegen in der Verantwortung des Abfillers. Die Mitarbeiter von Nomacorc stehen Ihnen gerne fiir
weiteren Rat und Problemlosungen zur Verfugung. Sie konnen per E-Mail an info-de@vinventions.com oder telefonisch
unter den Rufnummern (+1) 919-460-2200 (USA) oder (+32) 87-63-88-20 (Europa) mit uns Kontakt aufnehmen.

LAGERUNG DER NOMACORC-VERSCHLUSSE

e Falls die Verschliisse vor der Verwendung fir langere Zeit am Abfiillort gelagert werden so achten Sie darauf, diese
in einem kiihlen, sauberen, trockenen, geruchsfreien und gut beliifteten Raum bei einer Temperatur zwischen 10°C
und 30°C aufzubewahren. Jeder Kontakt mit Chemikalien, Pestiziden, Fungiziden, chlorhaltigen Hygieneprodukten
und  impragniertem  (insbesondere  mit  Halophenolen  behandeltem) Holz ist zu vermeiden.
o Das Verfallsdatum der Verschlisse ist auf dem Beuteletikett angegeben.
e Paletten-Kartons: nicht hcher als drei stapeln.

MIT NOMACORC VERWENDETE FLASCHEN

e Nomacorc-Produkte eignen sich am besten fir Flaschen, welche der CETIE- oder GPI-Norm entsprechen.
e Aus unterschiedlichen Chargen stammende Flaschen missen einheitlich sein, um Probleme bei der Abfillung zu
vermeiden.

e Die Flaschenmiindung und der Flaschenhals sind grindlich zu reinigen und zu trocknen.
e Die Verwendung von wiederverwerteten (gespiilten) Flaschen mit Nomacorc-Verschliissen sollte vermieden werden.

EINRICHTEN DER MIT NOMACORC VERWENDETEN VERKORKUNGSMASCHINE

e Mit Nomacorc-Verschliissen kann jede Art von gut instand gehaltenen Standard-Verkorkungsmaschinen verwendet
werden. In der Regel sind keine besonderen Einstellungen vorzunehmen.
. Die besten Ergebnisse lassen sich mit einem Vierbacken-Korkschloss erzielen.
e Vor und wiahrend der Verarbeitung sind die Klemmbacken zu tiberpriifen. Achten Sie darauf, dass die Backen gut und
ohne ,Uberbiss” ineinander greifen. AuBerdem diirfen keine Ausbriiche an den Kanten der Klemmbacken und keine
Riefen in der Ellipse der Backen vorhanden sein.
e Verwenden Sie keine Korkschlossheizung, wenn Sie mit Nomacorc Produkten arbeiten.
e Der Verschluss und der Flaschenhals sind zentriert unterhalb des Stossels zu positionieren, damit der Verschluss
korrekt in den Flaschenhals gelangt und keine Schaden an der Verkorkungsmaschine oder den Verschliissen auftreten.
e Fir ein optimales mechanisches und dsthetisches Ergebnis wird ein Kompressionsdurchmesser der Klemmbacken von
15,5mm bis 16,0mm fiir Nomacorc- Verschlisse empfohlen. Einzelheiten zur werkseitigen Einstellung des
Kompressionsdurchmessers erfragen Sie beim Hersteller der Maschine.
e Wenn notwendig, lassen sich Nomacorc-Produkte bis 16,5mm komprimieren (insbesondere bei niedrigen
Umgebungs-temperaturen).

® Wenn Sie manuelle Verkorkungsgerdte (Handkorker) verwenden, so informieren Sie sich bitte vor der Abfiillung bei
Ihrem Nomacorc-Lieferanten oder bei Nomacorc direkt iber den hierfiir empfohlenen Verschluss. Ein Test vor der
Abfiillung ist notwendig, da es viele unterschiedliche Gerate am Markt gibt und nicht alle geeignet sind.

VERARBEITUNG VON NOMACORC- VERSCHLUSSEN

e Um die Klemmbacken wahrend der Abfiillung zu tiberprifen, sind mehrere verkorkte Flaschen vom Band zu nehmen
und auf Kanten, Falten oder Kerben (welche zu einem Auslaufen fiihren konnten) an den Verschlissen zu tiberprifen.
e Nomacorc empfiehlt eine maximale Stopftiefe von 1,0 mm unterhalb der Flaschenmiindung.
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FULLDRUCK FUR NOMACORC-VERSCHLUSSE

o Uberpriifen Sie bei der Vakuumverkorkung von Flaschen den Druck im Kopfraum (zwischen Wein und Verschluss)
etwa 10 Minuten nach der Verarbeitung. Der Druck sollte zwischen -0,3 bar (-4,35 psi) und +0,3 bar (+4,35 psi)
liegen.

e Manuelle Messungen sollten durch den Verschluss im Kopfraum erfolgen. Hierzu ist ein Messstab (Aphrometer) mit
einer diinnen Nadel zu verwenden.

FULLSTAND UND TEMPERATUR

e Der vom Hersteller der Flasche empfohlene Fiillstand, der in der Regel am Flaschenboden zu finden ist, muss
eingehalten werden. Dieser theoretische Fiillstand wird haufig auf 55 mm, 63 mm oder 70 mm ab dem oberen Rand
der Flaschenmiindung festgelegt und gilt fur eine Weintemperatur von 20 °C.
e Der vom Flaschenhersteller empfohlene Fiillstand bezieht sich stets auf eine Weintemperatur von 20 °C (68 °F).
Sollte der Wein also bei einer Temperatur unter oder (iber 20 °C (68 °F) abgefiillt werden, ist der Fullstand anzupassen,
um eine eventuelle Ausdehnung des Weins zu erméoglichen.

e Nomacorc-Verschlisse sollten bei einer &dhnlichen Raumtemperatur (20°C) verwendet werden.
e Es ist eine Lange der Nomacorc-Verschliisse zu wihlen, welche je nach Fiillstand bei einer Weintemperatur von 20°C
einen Mindestkopfraum von 15mm in einer 750-ml-Glasweinfl asche gewahrleistet. Die Ausdehnungskurven der
Flaschenhersteller zeigen die ungefahre Temperatur, bei der der Wein den Verschluss beriihrt und einen hydraulischen
Druck austibt. Dieser Druck fihrt in jedem Fall zu einem Hochschieben des Verschlusses und/oder einem Auslaufen
der Flasche.

e Nomacorc-Verschliisse werden aufgrund der Kompression in der Flasche im Mittel 2 mm langer.
e Informationen zu anderen Fiillmengen als 0,75 | erfahren Sie beim Hersteller der Flaschen.

NACH DEM ABFULLEN

e Nach dem VerschlieRen sollten die Flaschen idealerweise an einem kiihlen, sauberen, trockenen, geruchsfreien und
belifteten Ort aufbewahrt werden, am besten bei einer Temperatur zwischen 10 °C (50 °F) und 25 °C (77 °F).

Dies ist ein Auszug aus dem Dokument ‘Nomacorc Closures Bottling Guidelines’ von Vinventions.
Die Informationen wurden von Max Baldinger AG aufgearbeitet und zur Verfligung gestellt. Marz 2023
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