Artikel-Nummer 001569
CIP REINIGER MSA

GELISTET IN DER BETRIEBSMITTELLISTE FUR DIE
OKOVERARBEITUNG.

CIP Reiniger MSA ist speziell fur den Einsatz in der
Nahrungsmittelindustrie geeignet.

CIP Reiniger MSA ist durch die Abstimmung Stein I6sender und nicht
schadumender Substanzen fir alle CIP- bzw. Umpumpreinigungen im
Brauerei-, Molkerei- und Brennereibereich sowie fiir die gesamte
Lebensmittelindustrie geeignet.

Hartnackige Heferiickstande, Bierstein, Milchstein und Maischestein
sowie jede Art von anorganischen Belagen werden tber die CIP-
Reinigung mihelos entfernt.

Zylinderkonische Gartanks, Lagertanks und Flotationstanks sind die
Haupteinsatzgebiete.

CIP Reiniger MSA ist fur Aluminium-, Edelstahl- und Kunststofftanks
geeignet.

CIP Reiniger MSA besitzt folgende Vorteile:

e Besonders Materialschonend

Sehr gute Reinigungskraft

Geruchlos

Farblos

Frei von Abwasser relevanten Stoffen wie Sulfat, Phosphat und
Nitrat

o Besonders umweltfreundlich

Vg *W. Stache GmbH
WIGOL chemische Fabrik

Reimigung und Desinfektion zemfeiert nach DIN EN 1SC 9001:2008 - Fachbetrieb nach Wasserrecht

Textorstralle 2 « 67547 Worms
Tel.: +49 (0)6241/4141-0 « Fax: +49 (0) 6241/4141-41
kontakt@wigol.de « www.wigol.de

/ :
WIGOL «
Reinigung und Desinfektion
Im Auslege-, CIP- oder Umpumpverfahren
anwenden:
Konzentration: 1,0 - 5,0 %
Temperatur: Kalt - 80 °C
Einwirkzeit: 20 - 40 Minuten
Nach der Anwendung ist zur Entfernung von
Ruckstanden grundlich mit Trinkwasser

nachzuspulen!

Den Behaélter stets mit dem Originalverschluss
schlielen und die Gebinde kiihl und ohne
Sonneneinstrahlung lagern. Niemals bereits
entnommenes Produkt wieder in den Behalter
zurlick giel3en.

Vor der Verwendung sind unbedingt die
Hinweise in unserem Sicherheitsdatenblatt zu
beachten!

NUR FUR GEWERBLICHE ANWENDUNGEN!
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