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uvaferm. CEG

Bons per V'

Produkt: Saccharomyces cerevisiae, selektiert von Forschungsanstalt Geisenheim,
Stamm "Epernay - Champagne"

Charakteristik:  Der Hefestamm uvaferm CEG geniel3t vor allem bei Erzeugern von
feinfruchtigen, reduktiven Weil3weinen einen erstklassigen Ruf.
Einer langsamen aber verlasslichen Angarung folgt eine schonende und
schaumgebremste Vergarung, beider oft schon die feinen Aromen des
entstehenden Weines erkennbar sind.
Aufgrund starker Proteaseaktivitdt der Hefe folgt der schaumarmen
Géarung eine rasche Selbstklarung der Weine durch gute
Absetzeigenschaften.

uvaferm CEG wird in vielen Weinbauregionen fir die Erzeugung von

fruchtigen Weintypen aller Geschmacksspielarten ausgewahlt ( Gutedel-

Chasselas, Riesling, Miller-Thurgau, Chardonnay, Veltliner, Ugni blanc).

Bei Mosten mit niedriger Nahrstoffversorgung und nach starker

Mostklarung wird mit Zugabe der Hefenéhrstoffe “ Fermaid" oder
“uvavital" ein optimaler Garverlauf gesichert.

Garverhalten: < Langsamer Garbeginn, gezligelte Endgéarung

» Gute Temperaturtoleranz, ideal 18°C. bis 21°C.

* Angarung ab 8°C. (Dosierung >=25g/hl)

* Alkoholtoleranz bis 14 % vol.

* Keine Bildung flichtiger Saure

* Beugt wahrend der Weinreife bei Riesling der Bildung von TDN
(Petrolnote, Alterungston) vor

* Bei Obstmaischevergarung starkes Verflissigungspotential durch
proteolytische Aktivitat

* Edle Fruchtaromen bei Sektbereitung, bringt feinperliges Mousseux.

Varsuchsreihe Miiller Thurgau, GbA:

. Die flr einen rosendhnlichen Duft wirksamen
Gérverlauf Phenylacetat Verbindungen 2-Phenylethanol und

15— CEG bii 20°C Phenylethylaceta t werden von uvaferm CEG
wahrend der Gérung verstarkt gebildet.

10— CEG bai 14°C
B-- Hele A bel 20°C

Dosierung: 20 - 40 g/hl Most
abhéngig von Garungsbedingungen, Mostklarung, Nahrstoffversorgung;
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