OptiWHITE® ist der neue Hefenahrstoff
flr fruchtige Weifweine.

Ergdnzend zur Nahrstofflieferung wirkt
OptiIWHITE® zur Steigerung des
antioxidativen Potentials im Weifwein.
Diese Neuentwicklung ist ein
LALLEMAND Patent.

Der Einsatz von OpthHlTE® zZu Beginn
der Garung verbessert die Fllle und
aromatische Komplexitdt von Weifweinen.

Die einzigartigen Eigenschaften von
OpthHIT!-Z® schiitzen die Weine vor der
Oxidation von Phenolen und Aromen.
Die aromatische Frische der Weiffiweine
wird mit OptIWHITE® besser erhalten.
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OptiWHITE® unterstiitzt die Schutzwirkung der
Antioxidantien (50, Ascorbinsdure) und tragt
erheblich zur aromatischen Qualitat der
Weiweine bel.

OptiWHITE® st eine effiziente Ergénzung der
Hefeversorgung; es kann allerdings die exakt
definierte Hefeerndahrung mit den bewahrten
Konzepten (Go-FERM®, Fermaid®, uvavital®,
Proferm-Plus,...) nicht ersetzen.

Einzigartige antioxidative Elgenschaften von
OptiWHITE® verringern die Gefahr der Oxidation
wvon Phenolen. Moderne Konzepte fur die

Erzeugung frischer Welfweine werden mit
OptiWHITE'@ perfekt unterstutzt.

Hefezellwandkomponenten von OptiWHITE®
werden wahrend der Garung freigesetzt.
Hauptséchlich handelt es sich dabei um
Mannoproteine. Diese Polysacharide haben eine
sehr positive Wirkung auf die Geschmacksfille
und fuhren zu komplexeren Weinen.

Zugabe bel Garbeginn: 30 g/hl
GDﬂWHlTE@ in der 4-fachen Menge an Wasser
oder Saft aufldsen und dem Most beimischen.

C: Danstar Ferment AG, Poststrasse 30, CH-6300 Zug. Der Hersteller gewahrleistet die Qualitat seiner Produkte. Fir Anwendungen im Einzelfall
oder Folgen, die aus den spezifischen Umst&nden einer bestimmten Behandlung erfolgen, wird kein e Garantie Gbernommen. KB2016
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