O ptl - LeeS® inaktiviertes Weinhefeprodukt @

fur gehaltvolle und harmonische Weine

Opti-Lees © ist das neue énologische Produkt von LALLEMAND aus inaktivierten Weinhefen.

Die spezifischen Fraktionen an Polysacchariden mit niedrigem Molekulargewicht sichern eine
effektive und rasche Anwendung der ,Weinreifung auf der Feinhefe®.

Diese besondere Wirkung und die definierte Struktur der Hefeinhaltstoffe begriinden die sensorisch
festgestellte Verbesserung der Weinqualitat.

Opti-Lees® optimiert nach der alkoholischen Girung den Weinausbau ,,sur lielauf der Weinhefe*
durch die spezifischen Eigenschaften dieses inaktivierten Hefestammes.

Oenologische Anwendung fir

o,

% optimierte Polysaccharid-Freisetzung des Hefeproduktes bei der Feinhefelagerung
% gehaltvolle Weinstruktur und harmonisches Mundgefinhl
+« ideal fir Weinausbau in Barriques (u. Anwendung von Eichen-Alternativen)

< Stimulierung der malolaktischen Garung (biologischer Saureabbau).
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Opti-Lees ermoglicht vielseitige Effekte bei traditionellen und innovativen Verfahren der Rotwein- &
WeilRweinbereitung und fiir die Erzeugung hochwertiger Sekte bzw. Schaumweine.

Die oenologische Fachberatung und der Fachhandel informieren kompetent Uber die ideale
Anwendung von Opti-Lees zur Steigerung der Weinqualitat und der Weinstabilitat.

DOSIERUNG : 10 — 40 g/hl Opti Lees ¢
Opti-Lees wird vor der Beimischung in der 10-fachen Weinmenge gelost.
Fur gute Durchmischung u. eventuell Wiederholung(en) des Aufriihrens/Batonnage sorgen.

PACKUNG: Opti-Lees® ist in 1 kg Einheiten verfiigbar (10 x 1kg /Karton).

LAGERUNG: In Originalverpackung ist Opti-Lees® 3 Jahre lagerfahig. Kiihl u. trocken lagern.

© Danstar Ferment AG, CH-6300 Zug, Poststrasse 30. Der Hersteller gewahrleistet die Qualitat seiner Produkte.

Fur Anwendungen im Einzelfall oder Folgen, die aus den spezifischen Umstanden einer bestimmten Behandlung erfolgen,
kann keine Garantie iUbernommen werden. Gesetzliche Anwendungsvorschriften sind zu beachten.
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