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Filterschichten Seitz®-IR
In ionenreduzierter Ausflihrung

Ein optisch blankes Endprodukt ist das Ziel der Spirituo-
senfiltration, d.h. ein Filtrat frei von sichtbaren Partikeln.
Zuséatzlich missen spezielle Produktinhaltsstoffe bei
bestimmten Spirituosen reduziert werden, um deren
spaterer Ausfallung auf der Flasche mit der Folge einer
optischen Qualitatsbeeinflussung vorzubeugen. Hierbei
handelt es sich vornehmlich um Esterverbindungen der
héheren Fettsduren (vor allem C12 - C16 Ketten), Ter-
pene, Proteine oder auch deren komplexe Verbindungen
mit Metallen und/oder Phenolen.

In besonders kritischen Anwendungsfallen bei schlecht
gepufferten Spirituosen mit erhdhter Calciumvorbelas-
tung kdnnen unerwiinschte Calciumausscheidungen
auftreten.

Erhdhter Magnesiumeintrag kann bei tanninhaitigen
Produkten wie Whisky und Weinbrand zu Ausfallungen
fuhren. Bei solchen Produkten ist somit ein zusétzlicher
Eintrag von Calcium- und Magnesium-lonen zu vermei-
den. Durch die Rickverdinnung der Destillate auf Trink-
starke kdnnen Uber das verwendete Wasser ggf. uner-
wiinschte Fremdionen eingetragen werden.

Auch der Einsatz ungeeigneter Filterschichten erhht
den Gehalt an unerwiinschten Calcium- und Magnesium-
lonen im Produkt. Unter Verwendung von SEITZ" Fil-
terschichten IR in ionenreduzierter Ausfuihrung und durch
Beachtung anwendungstechnischer Hinweise kann eine
unerwiinschte Nachtriibung jedoch zuverlassig vermie-
den werden.

Durch die natirlichen Bestandteile, speziell Zellstoff und
Kieselgur, liegen in Filterschichten geringe Mengen
ausspulbarer Metallionen vor. Normalerweise stéren
diese lonen nicht, weil die meisten Getranke durch die
minimale Erh6hung zum Beispiel der Calcium- und Mag-
nesiumgehalte in ihrer Stabilitét nicht beeintréchtigt wer-
den. AuBerdem werden bis auf wenige Ausnahmen die
Filterschichten vor Gebrauch bis zur Geschmacksneutra-
litat gewassert und durch diesen Prozess etwa die Halfte
der in sauren Getranken léslichen Fremdionen ausges-
palt.

Abweichend von dieser Praxis werden Filterschichten in
der Spirituosenindustrie meist nicht gewassert, um die
Ubertragung von Haftfliissigkeit (Wasser) aus dem Filter
in das Produkt und damit eine geringfiigige Erniedrigung
der Alkoholstarke zu vermeiden. Bei der Filtration von
Tank zu Tank werden keine besonderen Mal3hahmen
getroffen, weil sich die ausgespiilten Fremdionenspuren
im Filtrattank so stark verteilen, dass sie meist nicht
einmal analytisch bestimmt werden kdnnen.
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Bei direkter Beschickung einer Fillanlage tber einen
Schichtenfilter, auch bei der Zwischenschaltung eines
kleinen Abfillpuffertanks, ist eine 10 bis 15minltige Pro-
duktzirkulation zuriick in das Ausgangsgebinde ange-
zeigt, um die zu Beginn ausgespulten lonen in der Ge-
samtcharge entsprechend zu verteilen.

Fur besonders kritische Anwendungsfalle sind die
SEITZ~ Filterschichten IR das Filtermedium der Wahl.
Aufgrund eines besonderen Herstellungsprozesses ge-
ben diese Schichten wenig Calcium und Magnesium ab;
die Abgabe von Eisen und Kupfer ist ohnehin vernachlas-
sigbar gering.

Die Ausspulung von Calcium und Magnesium aus einer
Standardschicht SEITZ® K 100 und einer SEITZ" K 100
IR wéhrend der Filtration von Whisky ist beispielhaft im
nachfolgenden Diagramm dargestellt.

Auswaschung von Ca und Mg bei der Filtration

von Whisky
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Rechnerisch ergaben sich in diesem Beispiel folgende
Calciumund Magnesium-Gesamtabgaben pro m' Filter-
schicht bei einer Anstromung von ca. 500 L m-2 h-I:

Seitz- Calcium Magnésium
Filterschichten mg/m2 mg/m2
K100 667 (100 %) 192 (100 %)
K100 IR 146 (22 %) 68 (35 %)

Damit stehen auch fiir extrem kritische Filtrationsaufga-
ben bestens geeignete Filterschichten zur Verfigung.

Ein Qualitatsprodukt von PALL. Der Hersteller gewabhrleistet die
Qualitat seiner Produkte. Fir Anwendungen im Einzelfall oder
Folgen, die aus den spezifischen Umstanden einer bestimmten
Behandlung erfolgen, kann keine Garantie Ubernommen werden.
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