
 

 

 

VELLUTO BMV58      

Saccharomyces  uvarum   für edle  und  üppige  Weine 

 

 
Produkt: Selektiert in Spanien  von Bodegas MURVIEDRO (Schenk Weinkellereien) 
 in  Zusammenarbeit  mit  CSIC ( Consejo Superiore de Investigaciones  
 Cientificas)  für  die  Erzeugung  von vollmundigen und edlen Weinen. 
 
Charakteristik: Die  Eigenschaften  diese Hefestammes VELLUTO  ergeben  eine ausgewogene 
 Harmonie  der  Weinaromatik.  Die Bildung  von balsamischen und   fruchtigen Aromen 
 während  der Gärung zeichnet  diesen Hefestamm aus.   
 Eine  gesteigerte  Bildung  von  Glycerin und  von sekundären Stoffweckselprodukten 
 (Ethyl-Caproate, Ethyl-Caprat, Phenylethanol, u.A.) ergänzen  die Sortenaromen der 
 Weine. 
  
 
     Spezialität:    aktive  Reinzuchthefe  Saccharomyces uvarum, Dominanzfaktor positiv 
  

     Gärtemperatur:   12°C. bis  28C.,  (optimaler Bereich  bei 22°C.bis 26°C.) 

     Gäreigenschaft:       zügige und regelmäßige Gärung 

     Nährstoffbedarf:      mittel  bis  hoch; Go-Ferm℗  + Komplexnährstoff „Fermaid“ empfohlen 
 
     Alkoholtoleranz:    bis 14,5 % vol. Alk.    

     Glycerinbildung:    sehr  ausgeprägt, deutlich höher  als  bei Referenzhefen 

     Einfluss auf BSA:     keine Verzögerung des biologischen Säureabbaues (geringe SO2- Bildung) 

 
 

 

 
Anwendungsmenge        Dosierung in g/hl 

Anwendungsbedingungen 

normale schwierige 

  
Maischegärung, Moste 

 
20 - 30 

 
30 - 40 

___________________________________________________________________________________________________ 
Ein  Qualitätsprodukt   von  LALLEMAND.  Der  Hersteller   gewährleistet   die   Qualität   der Produkte.    Für  die 
Anwendungen  im Einzelfall  oder   Folgen, die  aus  den  spezifischen Umständen einer bestimmten Behandlung 
erfolgen, kann keine Garantie übernommen werden.    
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