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uvaferm BDXg™*

Rotweinhefe Selektion Bordeaux

Produkt: In Kooperation mit maf3geblichen Forschungsanstalten in Bordeaux
selektierte und
entwickelte Trockenreinzuchthefe, Saccharomyces cerevisiae.

Erfolgskonzept:
- gesteigerte Extraktion von Polyphenolen

- Unterstlitzung des Sortencharakters der Rotweinsorten

- besondere enzymatische Aktivitaten des Weinhefestammes.

Die Rotweinfarbstoffe (Anthocyane) sind Glucoside von Anthocyanidinen und
werden von verschiedenen
Hefestammen mit unterschiedlicher Intensitat gespalten.

Wahrend der Garung wird auch die Gerbstoffzusammensetzung im Rotwein durch
die Hefestamme unterschiedlich beeinflusst, da Gerbstoffe mit dem Eiweil3 der Hefe
reagieren und so der Leucoanthocyangehalt von Mosten und den daraus
gewonnenen Weinen stark variiert.

Dosierung: 20 - 40 g/hl uvaferm BDX YSEO
Charakteristik: - schneller Garungsstart - zUgiger Garverlauf
- starkes Durchsetzungs- - Alkoholtoleranz bis 16 % vol.

vermoégen - Killer-aktiv®
- sehr geringe Bildung flichtiger Saure

- Gartemperatur 16-32° C. - sehr geringe Bildung von H2S
- erh6hte Glycerinbildung - begunstigt biologischen S&aureabbau
- beugt Farbverlusten vor - respektiert den Gebietscharakter.

Diese Angaben basieren auf dem aktuellem Wissensstand. Fir die Produktqualitat wird garantiert.

Gewdhrleistungsanspruch besteht nicht, da auf die Anwendung im Einzelfall kein Einfluss mdglich.
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