OPTI'MALO PLUS®

AN

Aktivator fur malolaktische Garung

Opti'Malo Plus® enthalt besondere Komponenten aus Hefeprodukten
fur die speziellen Bedurfnisse von Oenococcus oeni

Durch die Klarverfahren bei der Weinbereitung
und den Nahrstoffverbrauch der Hefen wahrend
der alkoholischen Géarung wird fir eine
stressfreie  malolaktische Fermentation die
Zugabe spezieller Nahrstoffe erforderlich.

Oenococcus oeni  Kulturen bringen bei einem
zugigen und stressfreien Saureabbau die
optimalen sensorischen Ergebnisse im Wein.

Test: Apfelsaureabbau bei Chardonnay (F.)
(pH 3.35, Alkohol 14,5 %vol, ges.-SO, <30ppm,
Temperatur 17°C. ohne Zugabe und

mit Zugabe von 20g/hl OPT’MALO PLUS.
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Dosierung
Opti'Malo Plus 20g/hl Wein,
Beimischung zum Wein direkt bei
Zugabe der Starterkultur;
(oder max. 48 Stunden vor
Bakterienzugabe)

Packung

Beutel zu 1 kg (Karton = 10x 1kg)
Lagerung

4 Jahre bei kiihler Lagerung

Néhrstoffe von den Hefen férdern
die Aktivitat der Milchsaurebakterien

Mikroelemente der Hefen ( Mn, Mg, K, u.A.),
a-Aminosauren, Peptide,

@, Vitamine

a-Aminosauren, Polysacch.

Peptide ~

Oenococcus Oeni ‘

Vorteilhafte Forderung des BSA
durch moderne Formel von Opti"Malo Plus:

Freisetzung
durch Autolyse
der Hefen

¢ inaktivierte Weinhefen mit reichem Gehalt
an Wachstumsfaktoren,
Aminosauren, Mineralstoffen und
Vitaminen.

e Polysaccharide der Hefezellwande aus
inaktivierten Weinhefen.

e mikrokristalline Zellulose zur Reduktion von
Hemmstoffen und flr bessere Suspension
der Bakterienkultur im Wein.

Fur bessere Weinqualitat:

+ schneller Start des BSA

+ begunstigt Garaktivitat der Kulturen

+ reduzierte Bildung unerwinschter
Stoffwechselprodukte

+ reintbnige, komplexe Weine,
sensorisch bevorzugt

+ bessere Ergebnisse auch bei
schwierigen Bedingungen fur BSA.

C: Danstar Ferment AG, Poststrasse 30, CH-630 Zug. Der Hersteller gewahrleistet die Qualitat seiner Produkte. Fir Anwendungen im Einzelfall
oder Folgen, die aus den spezifischen Umstanden einer bestimmten Behandlung erfolgen, wird keine Garantie ibernommen. KB2016
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