Einsatz vor allem bei stark geklarten
Weissweinmosten. Verhilft zu
reintoniger Fruchtigkeit, zu einer
besseren Endvergarung sowie einer
gesteigerten Stabilitat der
Weissweine. Fermaid E blanc liefert
Vitamine, Hefezellwandprodukte,
Ammonium, Mineralstoffe und
Sterole, die unerlasslich zur
Membransynthese wahrend der
Zellaktivitat.

Das Produkt entspricht dem
internationalen
Weinbehandlungsmittelcodex und
Vorschriften der EU-Weinverordnung
822/87 Anhang VI. Zugabe bei
Garstart und/oder nach 1/3 der alk.
Garung; auch in mehreren
Teilgaben.

Dosierung: 30-40 g/ hl

20 g Fermaid E blanc =32 mg /|
assimilierbarer Stickstoff
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Ce nutriment pour levure spécial
est spécifique des blancs et
indispensable en cas de
clarification poussée.

Améliore la netteté aromatique,
aide a améliorer la fin de la
fermentation et augmente la
stabilité des vins blancs. Fermaid E
blanc apporte des vitamines, de
I'ammonium, des minéraux, des
stérols spécifiques et acides gras
polyinsaturés. Usage préventif:
Incorporer Fermaid E blanc a
environ 1/3 de la fermentation
alcoolique par un remontage a l'air
de quelques minutes afin
d'oxygéner et d'homogénéiser le
nutriment dans le mout.

Dosage: 30-40 g/ hl

20 g Fermaid E Blanc =32 mg /|
azote assimilable
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