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far stark geklarte WeiBweinmoste m it

Sterol-Effekt

@ fUr reintonige Fruchtigkeit

@ flr bessere Endvergarung
@ flr gesteigerte Stabilitat der WeiBweine

FERMAID = die organische Anwendung

Dosierung FERMAID E BLANC Stickstoffzalz DAP
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FERMAID® 'E” blanc

FERMAID E’ blanc ist eine besonders Dieser multifunktionale Hefendhrstoff kann
wirksame Kombination an Hefendhrstoffen Garstockungen vorbeugen und verbessert die
fiir verbesserte Weilweingarung. Qualitat und Stabilitat der Weilweine.

Vielseitige Vorteile von FERMAID "E’ blanc:

Einflul auf Hefe Sltuatlon durch.... FERMAID bewlrkt...
VITAMINE Notwendig fiir gute .. Wilde Hefen und Bakterien bilden ... gute Anreicherung des
Entwicklung d. Hefezellen Oxidationsstoffe, welche Muostes mit notwendigen
im Maost Vitamine aufbrauchen. Vitaminen aus besondaren
Hefepriperaten.
Wihrend der Hefeaktivitit werden ... ausgewogene Versorgung
beachtliche Mengen Vitamine mit optimal zusammenge-
bendtigt setzten Vitaminkomponenten
STICKSTOFF - N2 Niitig zur Synthese von Der Stickstoffgehalt im Most .. komplexes Stickstoffange-
Aminosauren u. Proteinen wird stark reduziert durch bot in Form von
- extreme Mostklamng, - Hefezellwandprodukt,
- Diinger-Reduktion, - Ammoniumphosphat,
- wilda Mikroflora im Most - Ammizniumsulfat

imangelnda Hygiene)

MINERALSTOFFE  Wichtig fir Garung und als durch Mostklarung drastische Anreicherung des Mostes mit
enzymatischer Co-Faktor Reduzierung won Mineralstoffen notwendigen Mineralstoffen
STEROLE UnerliBlich zur Membransyn-  Niedriger Gehalt an Sauerstoff und  Spezielle Hefezellwand-

these wihrend Zellaktivitit Sterolen beeintrichtigen die Girung  produkte liefern Sterale

Wirkstoffe von FERMAID ‘E° blanc:

o Hefezellwandprodukte
sind natirlicher Lieferant von Vitaminen, Aminasduren, Proteinen, Polysacchariden
und absorbieran auch Hefetoxine.

o THIAMIN - Vitamin B1
o Di-Ammaonivmphosphat
o Ammoniumsuiphat

GARAMNTIE: entspricht internat. Weinbehandlungsmittelcodex u. Vorschriften
der E.UWeinverordnung MNo.822/87 Anh. V1.

DOSAGE 30- 40 Gramm / Hektoliter

Zugabe bel Garstart
und / oder nach 1/3 der alk. Gérung; auch in mehreren Teilgaben

C: Danstar Ferment AG, Poststrasse 30, CH-630 Zug. Der Hersteller gewahrleistet die Qualitat seiner Produkte. Fiir Anwendungen im Einzelfall
oder Folgen, die aus den spezifischen Umstanden einer bestimmten Behandlung erfolgen, wird keine Garantie Gibernommen. KB2016
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