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FERMAID O ist ein hochwertiger
Hefenahrstoff fur die alkoholische
Garung bei der Weinbereitung.
Diese Formulierung enthalt 100%
organische Wirkstoffe aus
Hefezellwandprodukten.  Enthalt
keine anorganischen
Stickstoffquellen/Salze mit hohem
(stérenden) Phosphatgehalt (wie

z.B. DAP ).

« Versorgung mit ausgewogenen
Nahrstoffkomponenten

* bio-verfligbare Aminosauren
und Peptide

* Aminosauren sind die
bevorzugte naturliche

Stickstoffquelle der Hefen

» Versorgung der Weinhefen mit
Vitaminen und bio-verfligbaren
Mikroelementen

Trocken wund vor
geschdtzt lagern.

Fremdgeruch

Fermaid O

100 % organisch
100 % organique

Dosierung: 35 - 40g/hl

Baldinger

Haltbarkeit / stockage:
12.2023
Lot 83638211290834E / 7547

Max Baldinger AG
CH-5464 Rumikon
Tel. +41 (0) 44 806 80 80

www.baldinger.biz

1 kg

FERMAID O est un nutriment de
levure de haute qualité pour la
fermentation alcoolique lors de la
vinification. Cette  formulation
contient des ingrédients actifs
100% organiques provenant de
produits a base de paroi cellulaire
de levure. Ne contient pas de
sources d'azote inorganiques/sels
a forte teneur en phosphate
(comme le DAP).

* Un approvisionnement  en
composants nutritifs équilibrés

* les acides aminés et les
peptides biodisponibles

* Les acides aminés sont Ila
source d'azote naturelle
préférée des levures

* Fourniture de vitamines et de
micro-éléments  biodisponibles
aux levures de vin

Stocker dans un endroit sec et
protégé des odeurs étrangeéres.
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