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Natuzym ® WM MG

- Mikrogranuliertes Enzympraparat fur die
Extraktion weil3er Traubenmaischen, zur
Klarung und Flotation bei der Weinbereitung -

Technische Informationen und Gebrauchshinweise

Produktbeschreibung

Natuzym® WM MG ist ein En-
zympréaparat fur die Weinberei-
tung, dessen pektinolytische
Hauptaktivitdt aus Pektinlyase,
Polygalacturonase, Pektinester-
ase und Arabanase aus Asper-
gillus niger besteht, begleitet von
einer hemicellulolytischen Ne-
benaktivitat.

Das Praparat enthalt keine An-
thocyanase-Aktivitat. Natuzym ©
WM MG ist nahezu frei von Ne-
benaktivitaten an Cinnamylester-
ase.

Anwendungszweck / Wirkung:
Das Produkt unterstitzt die Aus-
laugung von Aromavorstufen
und Extrakt wahrend der Stand-
zeit weilder Traubenmaischen.
Der Abbau von Pektin verbes-
sert die Pressbarkeit. Im Saftsta-
dium angewandt beschleunigt
Natuzym ® WM MG die Klarung
oder Flotation.

Standardisierung:

Das Praparat ist mit Maltodextrin
auf die in der Spezifikation ge-
nannte Aktivitat eingestellt.

Dosierungen,  Einwirkzeiten
und -temperaturen:
Maischeaufschluss:

2-4 g/hl 2-4 Std.  10-20°C
Mostklarung / Flotation:
1-2 g/hl 1-2 Std. ca. 20°C

Anwendung:

Natuzym ® WM MG im Verhaltnis
von ca. 1:10 in Wasser auflésen
und homogen in die Maische oder
den Most einriihren.

Lagerung:

Trockene, kihle Lagerung im
luftdicht verschlossenen Origi-
nalgebinde erhalt die deklarierte
Enzymaktivitdt, auch im An-
bruch, fir mindestens drei Jahre.

Gebindegro3en:
100 g Dose
10 kg Trommel

(Nr. 5075)
(Nr. 5075/1)

Rechtlicher Status:

Das Produkt wird in Ubereinstim-
mung mit den JECFA (FAO/
WHO) und FCC-Spezifikationen
fur Lebensmittel-Enzyme produ-
ziert.

Die im Natuzym ® WM MG enthal-
tenen Enzyme werden im klassi-
schen Oberflachenfermentations-
verfahren mit Hilfe nicht gene-
tisch modifizierter Mikroorganis-
men (gemaR Richtlinie 2001/18/
EEC) gewonnen. Das Praparat
entspricht der Delegierten Verord-
nung (EU) 2019/934 zur Anwen-
dung bei der Weinbereitung und
verfligt Uber eine allgemeine Le-
bensmittelzulassung nach VO
(EG) Nr. 1332/2008.
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Zudem ist das Préparat gemaf
VO (EG) Nr. 834/2007 Art. 9
bzw. VO (EG) Nr. 889/2008 Art.
27 fur die Herstellung von Bio-
Lebensmitteln sowie nach VO
(EU) 203/2012, Anhang Vllla, fur
die Bereitung von Bio-Wein zu-
gelassen.

Arbeitssicherheit:

Natuzym ® WM MG kann wie alle
Enzympréaparate zu einer Sensibi-
lisierung durch Einatmen fiihren
(allergische Reaktion). Deshalb
sollte eine unnétige Staubentwick-
lung bei der Anwendung vermie-
den und kein Staub inhaliert wer-
den. Ebenfalls sollte der Kontakt
mit Haut und Schleimh&uten un-
terbleiben.

Alle Informationen in dieser Druckschrift
entsprechen unseren derzeitigen Erfah-
rungen und Kenntnissen.
Schliessmann Kellerei-Chemie garan-
tiert weder, dass die Produkte ohne vor-
heriges sorgfaltiges Erproben, wie oben
beschrieben, verwendet werden koén-
nen, noch, dass durch ihren Gebrauch
nicht Patentrechte Dritter verletzt wer-
den.



