
69.312.02                          250 ml 
Enzym VZ Verzuckerung / saccharification 
Enzympräparat zur Verzuckerung von Getreide- und 
Kartoffelmaischen Anwendung : Erforderliche Enzymmenge 
während der Abkühlung der Maische (nach der 
Verflüssigungsrast) bei höchstens 58 °C einrühren und sofort 
weiter abkühlen. Die Einhaltung einer Verzuckerungsrast ist nur 
dann notwendig, wenn mit Malz anstelle von VZ verzuckert wird 
oder wenn VZ schwächer als empfohlen dosiert wird. Ideale 
Temperatur: 50 - 58 °C, pH Optimum: pH 4.5-5.5. Dosierung 
50 ml / 100 kg Getreide, 180 ml / 1000 kg Kartoffeln 
Préparation enzymatique pour la saccharification de 
céréales et de pommes de terre 
Application : Pendant le refroidissement du moût (après le 
repos de liquéfaction), ajouter la quantité nécessaire d'enzyme 
à 58 °C maximum et continuer à refroidir immédiatement. Il est 
pas nécessaire de maintenir un intervalle de saccharification 
que si du malt est utilisé au lieu de VZ pour la saccharification 
ou si VZ est dosé à un niveau inférieur à celui recommandé. 
Température idéale : 50 - 58 °C, pH Optimum : pH 4,5-5,5  
Dosage 50 ml / 100 kg céréales, 180 ml / 1000 kg pdt 

GEFAHR / DANGER 
H 334 Kann bei Einatmen Allergie, asthmaartige Symptome 
oder Atembe-schwerden verursachen.  
P 216 Einatmen von Staub / Rauch / Gas / Nebel / Dampf / 
Aerosol vermeiden. P342 + P311 Bei Symptomen der 
Atemwege: GIFTINFORMATIONS-ZENTRUM /Arzt/…/anrufen. 
P304+P340 Bei Einatmen: Die Person an die frische Luft 
bringen und für ungehinderte Atmung sorgen.  
H 334 Peut provoquer des symptômes 
allergiques ou d’asthme ou des difficultés 
respiratoires par inhalation.  
P 216 Éviter de respirer les poussières / 
fumées / gaz / brouillards / vapeurs / 
aérosols. P 342 + P311 En cas de 
symptômes respiratoires: Appeler un 
CENTRE ANTIPOISON/un médecin/… 
P304+P340 EN CAS D’INHALATION: transporter la personne à 
l’extérieur et la maintenir dans une position où elle peut 
confortablement respirer.  
 

Enthält / Contient: Eiweissenzym, enzyme protéique 

Haltbarkeit (ungeöffnet & kühl) / stockage (fermé, au frais):  
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 Max Baldinger AG –  
CH-5464 Rümikon Tel. +41 (0) 44 806 80 80  


