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E X-V
Hochkonzentrierte Pektinasenkombination mit 
intensivem Auschluss und Stabilisierung pheno-
lischer Inhaltsstoffe. Anwendung bei vollreifem 
Lesegut.

MAZERATIONSENZYME
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EX EX-V

Aromenausprägung bei Einsatz von EX und EX-V
Spätburgunder, Maischegärung Blumige Aromen Fruchtige Aromen Würzige Aromen

Anwendungsparameter: 18 - 28 °C / 2 - 8 Tage
Dosierung (g/100 kg): 2 - 3 

Aktivitäten
Polygalacturonase: 3500 U/g
Pektin-Methyl-Esterase: 800 U/g
Pektin-Lyase: 100 U/g

Klärung

Hefeautolyse

Aroma Mazeration

Filtration
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