69.385.10 1000 mi
Enzym VF Kartoffel /| pomme de terre

Enzympraparat zur Verflissigung von Kartoffelstarke &
Getreidemaischen (Mais, Hirse, Reis)

Anwendung : Erforderliche Enzymmenge in ca. 10-facher
Menge Leitungswasser vorverdiinnt mit den Kartoffeln
einmaischen, anschliessend 30-miniitige Verflissigungsrast
einhalten. Bitte das Datenblatt beachten.

Ideale Temperatur: 85 - 95 °C, pH Optimum: pH 5.0 - 6.0.
Doslerung 50 - 70 ml/ 1000 kg

Prép ique pour la liquéi ion de la fécule
de pomme de terre et du moit de céréales (mais, millet, riz)
Application : Pré-diluer la quantité d'enzyme nécessaire dans
environ 10 fois la quantité d'eau du robinet et écraser avec les
pommes de terre, puis laisser reposer la liquéfaction pendant
30 minutes. Se reporter 4 la fiche technique.
Température idéale : 85 - 95 °C, pH Optimum : pH 5,0 - 6,0.
Dosage 50 - 70 ml / 1000 kg
ACHTUNG / ATTENTION
H 334 Kann bei Einatmen Allergie,
asthmaartige Symptome oder Atembe-
schwerden verursachen.
P 216 Einatmen von Staub / Rauch /
Gas / Nebel / Dampf / Aerosol

vermeiden.
P342 + P311 Bei Symptomen der
Atemwege: GIFTINFORMATIONS-

ZENTRUM/Arzt/.../anrufen. P304+P340 Bei Einatmen: Die
Person an die frische Luft bringen und fiir ungehinderte Atmung
sorgen.

H 334 Peut provoquer des symptémes allergiques ou d’asthme
ou des difficultés respiratoires par inhalation.

P 216 Eviter de respirer les poussiéres / fumées / gaz /
brouillards / vapeurs / aérosols. P 342 + P311 En cas de
symptémes respiratoires: Appeler un CENTRE
ANTIPOISON/un  médecin/... ~ P304+P340 EN  CAS
D’INHALATION: transporter la personne & lextérieur et la
maintenir dans une position ou elle peut confortablement
respirer.

Enthalt / Contient: Eiweissenzym / enzyme protéique
Haltbarkeit (unge6ffnet & kiihl) / stockage (fermé, au frais):
Siehe Rickenetikette Consulter la contre etiquette
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