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Die hier gegebenen Anwendungsempfehlungen beschreiben den bestimmungsgemäßen Einsatz des Produktes als Prozesshilfsmittel oder Zusatzstoff im Rahmen einer guten Herstellpraxis. Ausschließlich bei dieser Anwendung kann die 
Lebensmittelsicherheit  für  das  Endprodukt  erreicht werden. Bitte  beachten  Sie  jedoch: Unsere  Produktmerkblätter  basieren  auf  unserem  derzeitigen  Erfahrungsstand.  Sie  dienen  allein  der  allgemeinen  Information über unsere 
Produkte. Wegen der Unwägbarkeiten der Behandlung von Naturprodukten und möglicher Vorbehandlungen übernehmen wir keine Haftung  für die Anwendung  im Einzelfall. Die Einhaltung der  für den Einsatz unserer Produkte 
geltenden Gesetze und Sicherheitsbestimmungen ist vom Anwender stets selbst zu prüfen. Alle Angaben erfolgen daher ohne Gewähr. Änderungen bleiben vorbehalten. Es gelten ergänzend unsere Allgemeinen Geschäftsbedingungen 
(abrufbar unter www.erbsloeh.com). 
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Degustin

Ein Compound auf der Basis von vernetztem Spezial‐Siliciumdioxid mit integrierten 
Montmorillonit‐Faktoren aus dem Mineralextrakt von Bentonit

   

Produkterläuterung 
Degustin ist ein hochwertiges, körniges, gut suspendierbares Spezialprodukt auf mineralischer Basis. Zur selektiven 
Gerbstoffadsorption und zur wirkungsvollen Geschmacksharmonisierung. Degustin ist leicht suspendierbar, klumpt nicht und 
erleichtert die Filtration. 
Es wirkt schonend und sensibel sowie neuartig selektiv. Degustin adsorbiert, analytisch und sensorisch nachweisbar, spezifisch 
störende Gerbstofffraktionen aus der Gruppe der Flavonoide. Die gezielte Entfernung von Störstoffen aus Getränken mittels 
schonender, mineralisch‐adsorptiver und wieder abtrennbarer technischer Hilfsstoffe gehört eindeutig zu den sinnvollen und 
wünschenswerten Getränkebehandlungsmaßnahmen. 
Zulässig nach den derzeit gültigen Gesetzen und Verordnungen. Fachlaborgeprüft auf Reinheit und Qualität. 
 

Dosage 
Degustin wird in der 5fachen Wassermenge angerührt und vorzugsweise dem blanken Wein zugeben. Die Filtration kann bereits 
nach wenigen Stunden, spätestens jedoch nach zwei Tagen erfolgen. 
 

Einsatzzweck  Dosage 

Leichte Korrekturen    5 ‐ 10 g/100 L 

Behebung hartnäckiger Fehler  10 ‐ 50 g/100 L 

 

Lagerung 
Trocken und geruchsneutral lagern. Angebrochene Packungen wieder dicht verschließen. 


