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Pulvergelatine, kaltloslich

- Klargelatine fir die Fruchtsaft- und Weinherstellung -

Technische Informationen und Gebrauchshinweise

Allgemeine Hinweise:

Pulvergelatine ist eine Kkalt
l6sliche Speisegelatine fir
die Wein- und Fruchtsaftkla-
rung. lhre Wirkung beruht auf
der positiven Ladung der Ge-
latine in diesen Fllssigkeiten.
Pulvergelatine reagiert mit
negativ geladenen Weinin-
haltsstoffen (Gerbstoffe) oder
Schénungsmitteln wie Tan-
nin, Kieselsol oder Bentonit
zu ausflockenden Trubparti-
keln, die die Sedimentation
anderer Tribungen beglns-
tigen.

Anwendungsbereiche:

e Fruchtsaftschénung
e Mostbehandlung
e Weinbehandlung

Zusammensetzung:

Reine Gelatine, gewonnen
aus Schweineschwarte. Zur
Gelatineherstellung wird nur
die Haut gesunder, ge-
schlachteter Tiere, die nach
der Fleischbeschau durch lo-
kale Veterindre zum mensch-
lichen Genuss freigegeben
wurden, verwendet.

Dosierung:

Flugschénung von Wein /
Saft:

3-10 g Gelatine/hl nach der
5-10fachen Menge Kieselsol
SILOXOL ,,plus®.
Gerbstoffverminderung:
etwas weniger und vor der
Kieselsoldosierung.

Anwendung:

Die notwendige Gelatine-
menge wird in die 5-10fachen
Menge Saft, Most oder Wein
eingeruhrt, vorgequollen und
unter RUhren geldst; diese
Gelatinelésung  wird  an-
schlieBend grindlich in die
zu behandelnde Getranke-
partie eingemischt.

Die o0.g9. Dosierungen sind
Richtwerte mit lediglich orien-
tierendem Charakter. Es
missen stets Vorversuche
durchgefihrt werden.
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GebindegroBen:
50 g Dose (Nr. 5164)
1 kg Beutel (Nr. 5165)
5 kg Beutel (Nr. 5166)
20 kg Sack (Nr. 5167)
Lagerung:

Kihl, trocken und geruchsfrei
lagern! Haltbarkeit bei o.g.
Bedingungen mindestens 3
Jahre.

Alle Informationen in dieser Druck-
schrift entsprechen unseren derzeitigen
Erfahrungen und Kenntnissen.
Schliessmann Kellerei-Chemie garan-
tiert weder, dass die Produkte ohne
vorheriges sorgféltiges Erproben, wie
oben beschrieben, verwendet werden
kdénnen, noch, dass durch ihren
Gebrauch nicht Patentrechte Dritter
verletzt werden.



