69.541.01

Spezielles
Hefezellwandprodukt
(inaktiv) Zur Unterdriickung
des Potentials von Sulphit-
Reduktase; Noblesse hilft
wirkungsvoll bei der
Vermeidung von stérenden
Schwefelverbindungen im
Wein.

Dosierung: max. 30g / hl
Trocken und vor

Fremdgeruch geschitzt
lagern.

Noblesse®

Baldinger

Haltbarkeit / stockage:
01.2021
Lot.Nr:
83736690170809E/7088

Max Baldinger AG
CH-5464 Rimikon

Tel. +41 (0) 44 806 80 80
www.baldinger.biz

1 kg

Nouveau produit composé
de levures inactivées.

Pour éliminer les altérations
qualitatives liees aux
composés soufres.

Dosage : max. 30g / hl
A conserver dans un endroit

sec, a l'abri d’odeurs
étrangéres.



