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Holzchips       69.620
Anwendungsempfehlung 
Technische Informationen und Gebrauchshinweise 

Bei der Anwendung von Eichenholzchips gibt es verschiedene Parameter, die den gewünschten Erfolg 
herbeiführen: 

• Einsatzzeitpunkt (Maische, Jungwein, Wein) 
- gesetzliche Vorgaben sind unbedingt zu beachten! Zulässigkeit und spätere Deklaration. 

• Eingesetztes Produkt  
- verschiedene Eichenholzherkünfte: 
  -- französische Eiche 
  -- amerikanische Eiche 
  -- ungarische Eiche 

• Verschiedene Toastungsgrade 
- schwach 
- mittel 
- stark 

• Einsatzdauer (Tage bis Wochen) 
- je länger, desto intensivere Auslaugung der Inhaltsstoffe. 

• Einsatzmenge:  
- 100 g/hl bis 250 g/hl 
- je höher die Dosierung, desto mehr Auslaugung der Inhaltsstoffe. 

Mit diesen Parametern kann jeder Kellermeister sein Produkt beeinflussen. Über den jeweiligen Erfolg kann 
nur über sensorische Verkostungen und Vergleichsanstellungen (Protokollführung!) eine Aussage getroffen 
werden. Es macht deshalb Sinn sich bei der Wahl von Eichenholzchips auf Verkostungsergebnisse zu stützen. 
Unbedingt zu beachten ist bei Vergleichen, dass eine Nullprobe festgelegt wird, die als Referenz für neue 
Probereihen (Protokollführung!) gilt. Des Weiteren soll nur ein Parameter verändert werden, damit eine 
Vergleichbarkeit gegeben ist.  

Zu den oben bereits erwähnten Parametern kommen die üblichen Kriterien bei der Weinbereitung: 

• Weinsorte (Chardonnay, Pinot Noir, Zweigelt, Regent, usw.) 
• Ausbauart (Holzfassausbau, Edelstahlfassausbau, Ausbau in gebrauchten Barriques) 
• Zielkundschaft und gewünschter Weinstil. 

Empfohlene Artikel: 

Art.-No.*  Artikel Bemerkung 
69.620 Holzchips Frankreich Französische Eiche. Mittlere Röstung, ausgewogener Charakter zwischen 

Holz- und Vanillinaroma. Einsatz gemäss Vorschrift. 
69.621 Holzchips USA Amerikanische Eiche. Mittlere Röstung, tannin- und phenolgeprägt, jedoch 

starker Vanillin-Charakter. Einsatz gemäss Vorschrift. 
69.622 Holzchips Ungarn Ungarische Eiche. Mittlere Röstung, aromatisch „neutraler“ wie französische 

oder amerikanische Eiche. Einsatz gemäss Vorschrift. 
69.623 Holzchips USA high vanilla Amerikanische Eiche. Mittlere Röstung, ausgeprägte Vanillearomen. Einsatz 

gemäss Vorschrift. 
69.625 Holzsticks Frankreich Holzsticks aus französischer Eiche. Mittlere Röstung. 1 Set besteht aus 16 

miteinander verbundenen Sticks. Länge variierbar. Ideal geeignet für kleinere 
Gebinde (200 l). Einsatz gemäss Vorschrift. 

*gemäss neuestem Katalog Baldinger oder www.baldinger.biz 

Quelle: Max Baldinger AG; sämtliche Angaben erfolgen ohne Gewähr. 


